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;,7 Vitale Salate und Vorspeisen vomm Buffet o
/‘:@ Belvita-Vitalgerichte A
SuDtiroL SUDtirROL °°
aboem traditionelles Gericht abrm Wormer Hausschinken auf Krautsalat
und Krenw vom Goldew Delicious Apfel So
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Klawe Gefligelconsomme
mit Schwittlauchpfonmkucher
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ote «bosw Shinatnocken auf Schumelgtomaten o
und Schiittelbrotbutter ¢
GW ZZ,“A l, &Ouo_»l ,;tp,z ¢ oOO
Gedanke des Tages ‘/?_d o
Wer glanbt, gang obew zw sein, ist ~ Saft vowAnanas & Zitronengros
schow auf dewn W@gf M oo
nach untem. ;L)
Placido Dominge, spoun Tenor (= Zonderfilet 5o
i Kawtoffel-Sesamhaunle auf Zucchinigemiise
oo
Weine - Wir empfelesv SUDLIROL ,— _ P .
e Einheimischer Lamwmwricckes &
i Rosmawinsaft daguw Kautoffelschawuwn
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Weissburgunder 09
Frang Haas Geschmortes Kalbswangerl %
achtundgwongig Euro auf sautierten Pfifferlingen
[©)
In Sudtirol gibt es 550 ha Anbauflache s °
fur Weissburgunder, sein Herkunftsland /?7.“
ist Burgund (F). Er bevorzugt Lagen ~ als vegetowrische Alternative S
auf 400 m und hoéher. Geruch und . ) .
Geschmack: ein fruchtiger, frischer Ge/ﬁ’tute/ TO‘VVLOLte/ mit rohem Gemuise o
WeiBwein. Die Farbe ist grinlich bis °®
hellgelb, mit Apfelgeruch und trocken- %
fulligem Geschmack. Noten von Nissen, 2)‘,“ o
Apfeln, griinem Laub, bei hoher Reife ~ kalovienbewusstes Gevicht (kcal. 150) °°
Butter. Passt zu leichten Vorspeisen und . . .
Fischgerichten, auch als Aperitif. SPW/IS yowv GV’JU/Q’W X
auf mowriniertem Fetakompott
o
Rotwein aus der Toskana PP Y
Cwée ,Ampeleja* 05 . ) .
Cab: Fran - Sangiovese - Merlot Pawrfoit vow der Passiovusfrucht auf Frichtesalat o
Tenutow Ampelejov £k ok
sechsunddreifiig Euwro o
Familie De Cawli & das engagierte Powc Hotel Teanm
xS Porc Hotel v See 2010
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